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3 5 т-::у;е 
'{_]]1$;кения... Боа-ке*а]1.;ная кФ11у{иссия сФздана в це'{ях к*нтрФ"т1я качества

р] !.стовления 11ищи' *облтодения технФ.]{Ф|'ии приг0товления 11ищи и
ь{по ]т нения сат{итаюнФгигиенических требсзваний 

"

.1. Бракеражная комиссия в своей деятельн0сти руководствуется [ан[{иЁ,
б орникашти рецешт)/р, технодогическими картами, [ Ф[?ами.
. 8сновнь1с задач1а.

' 1. ,]ценка ,.]рга!{Ф"цептиче*ких свойств шри!-от0влецнФй шищи.

-' \$нтрФ'1ь 11*дЁ!Фть{ вдФж*ния пр0ду}';т*в в к0тел.

' _: . ]1седотв1]ащ€ни* пищевь{х *травлентэй"
:. 4. {1ред*твращение желудФчнФки1!{ечнь{к за6олеваний"
| :, !1о;ттр*ль *о6д}Фде!1ия техшФ.]]огиР! г{рр1г0т0вдени.5 т!ищи.
]',-',. .--}5*с:э8ч*нр1* сащ|4тарир{ и г'{1_]]{е}1ь1 на т:и;ше6локе.
]. , :..-*;тт1}Ф]?ь Фр;'я.нр{зации *бала}-т*ирФвэш}тс}гФ безопаснФгФ ттитания.
! 1 '.:ст:х{ан?|* гг ф*:ргл-ьа ра6оть;.
] 1 -сэк*раись[3я ;<**.диссия в пФ;1[тФ1',{ 0*.;таве *ж*дневно г{рихФдит на сня'гис
!:аз:ера;кяой шробьт за 30 \.{инут д0 начала р&здачи готовой шищи.
[;едвар*ттельн0 1{Ф&{иссия должна ФзнакФ}диться с \{€н}о_ щебованием: в не&1

ц.,. :,,!|*!,-,5ьагь ;]рФставдень1 дата, кодиче';тво детей, сутФчная проба. шолное
Р, ]!1]:{*Ё1+]8*1{ие бльо]:1а, вь[ход порттий, к0дичествФ }1аименований, вь!даннь1х

{'_]*;ухт*в. },&енто должно бьтть утвер)кдЁн0 директ0р8м, д0лх{нь1 стоять
| ;,} .1 !]?{ я;:14 с']] р1{{егФ во с питателя, 1]ов ара 

"

Бсакераэт*тзут* гэробу берут из общег0 кФтла., т1редварит0льно переме1шав
1'--{ат*_|]ьнФ |{{4[{{т/ !* кФтле. Бюакера>к начр1н&к)т * бдтод, име}ощих
г_ аб+вь;т1з3';я<*Ё}а1ъ|-}] эа-т1эу и в'!---!/с {'.супьт тт т.тэ' }, *" з3те&4 дегустиру}Фт те 6лтода,
в.:1,'{ 1.! за|1а,",( ({-:?с}$Б{Ё вь!ра)в:еЁ]ь! Фт.1*тл}4вее, *д&дк'{е 6дтода дегустирутотся в

! |.,с5*д'{ }ё{Ф *т-тередь.

: '2' }}*:;;;.аь]';|ть{ 6рак*ра>кной пр*6ь1 з*нфсятся в )&урн:ьт бракера;ка
!т': ;! |{ *{ *!}Ё*й гото в ой ;троду_к:1ии 

"

Б;трна-л дФ.]1}кен 6ьтть прош]нур0ван, г{р&ну}шерова!{ и скреплен [1ечать}о:

х1:'аЁ{итс-'{ у ст'ар!шегФ вФо[титателя"
;.':" Фрга}!одештичсская Фщенка дается на !(*-,'ьдФе бдтодо отдельно
.:э},,{!1ератур&' {*неш]н}.{й вид, запах, вкус; гФт0вность и до6рокачественность}.
; 4" {}щежкй {.(.ф?.|]ичн*} д&ется таким 6лтодакц и кулщт{арнь1м изделиям,
1отФрь'е с&оответст3у!$т г1Ф вкусу, щвету у\ 3ат13-ху' вне1шнему виду и
кс.нсиЁтФнт{ии- утвержденной рсщептуре и др:угим г{оказателям,
!1*е;-{ус}"{ФтЁ*}{1Ёь11{ т:ре6оваьт{{4ям{и.

'';.5" Фценка {{.цФФр*!1-'Ф} даФтся бл:кэда\.{ !1 ;.{1;-г1?{}{арнь{м }{здеди$[м в том случае,

=,.:}'1ё 
а 

"*}з1*;10г!4?1 
!;р!4г**т*вд*Ё{'ая 1т!{щи 6ь;а;:.*т д0пущЁнь1 }{езЁ{ачительнь1е

:]?]|;./11];.*т 1А#" '':\.* пр?11]'*']ц]иЁ Р; )'худ']!*гтртк; БЁ-':613',", кач*ств, а внеш]ний вид
,=: ,;(}д: ;;;.]18|''г[ г$,"'с'? требованил зс .

3.чэ" {-,}щенка +:уцФ8]'тетв0рт4те;!ьн*>> дает*я блтсздам и кудинарнь1м изделиям в

,.Ф}4 с;эу:{;!*, е0ди в технФдФг?1у1 шриг0тФвления {1ищи бьтди допущень{
.';|]1:0-9!1'!ельнь]Ё н&ру1'ше!{ия, г{риведтшие {{ }/худ!шени}о вкус0вь1х качеств

х



}

}лосо.-тено. пересолено).

|- оц.**, ((неудов-;1етворительно) дается блтодашя и кулинарнь1м изделия1\'{,
\"
|е:о.г;:_.: с--|е-+тощие недостыт-ки: посторо1{ний, не свойственнь1и изде]1иям

}'* ,, ,*'т^*. резко пересоленнь1е' резк0 кисльте, горькие, недовареннь1е'

!'^'щ'*ь]е. по.агорель1е, утратив111ие св0}о ф,р*у, име1ощие

|.*'г']'".нщ1о консистенци}о иди другие шризнаки, шортящие блтода и

[..,,'.
}хое б_тьо.]о не .]ощ'скается к раздаче, и бракера11(ная ко\диссия ставит свои
] ч ^-ись}0 <( раздане не
|:пттсл: 

напротив вь1ставленнои оценки под зап

}щ'скаго>.
}. о'-'*а качества блтод и ку'{инарнь1х изделий занооится в х{урн&'1

[ ^"'*.т*нной 
формьг и оформл яется подписями всех членов бракеражной

}ьш;сспти.
[9. ош-''*а качества блтод и кулинарнь!х изделий <удовлетворительн0)),

}-1 :* *._'-творительно), данная бракеражной коми оо?1ей или други1!{и

$'ер"*ощими лицами' обсу>кдается на аппарат[{ом совеща}1ии г1ри
.

}геьтоРе
}'!'". ,й**'"''"'е в неудовлетворительном {1риг0товлении б;ттод и кули}{арнь1х

!:езттг], привлека}Фтся к матер}1альной и другой ответотвенности'

}-:о. ьр.*.р.'''',, кФмиссия пр0веряет наличие коь{тр0льного блтода и

|ътс-тннс_ъй про6ь:"

|.; ;. ьр'*.р.**'** комиссия 0{1редод'1ет фактичеокий вь1ход одной шорщии

Б'*,'.' блтода" Фактический объе]\,{ шервьтх блтод устанавливатот шутем

|.'.""" емкости кастр}оли или котла на количеств0 вь1писаннь!х шорций. [ля

},..1''.--'""ия фактическ0й массь1одной т!Фрции ка{{ш' гарниров, салатов и т.п.

!зве:пива!от вс1о кастр}ол}6 или котел, сс>дерх{ащий готовое блтодо,, и после

вь!чета \{ассь{ тарь1 дслят на кодичествФ вь{писа}{нь}х !1орций'

0 ::. [{роверку шФрционнь1х вторь1х блтсд {котлетьт, тефтели и т.п')

[яроттзволят !1ут*м взве!шива|1\4яу'я1и г{Фрщий в отдФльн0сти с установлением

фавнохтернос'ги распреде':ения средней маось{ порщии, а так)ке установлот1ия

1,-..,' тб порший (яазделий), которая не д0]1жна бьтть мень1ше долхсной

1(:ощ_ска!отся 0ткл0нения +39/о 0т нор1'{ь{ вьтх'ода)'

-}тя проведец11я 6ракерах<а не0бхоодим11 иштеть на пищебл0ке весь1, пищевой

,.'у'_''-'р. чайтяик с кипятком ддя 0пФласкр1вани${ шриборов, АБ€ лох(ки,

в!!-1к\.. нож' тарелку с указанием веса на обратной стороне (вмешла}ощу}о как

} поршттго блтода, так и 10 шорпий), линейку.
-1. !'прав:1ение и *труктура"
_1. }. Бракерах(ну}0 кФмисоик} возглавляет директор &{Ф9 со}ш с. 1ерновка.

4.:' в состав бракеражной к0миссии вхФдят:

- .]1{ректор \4*9 сФ[ш с''|ерновка;
- стар[!-тий восг:итат€ль;
- воспитате;ь;
-пре;]ставитель р0дите]1ьЁкФг88 кФмит€та'

Р 7с'''о.11-а*<1д2,14 %2<са-*,о'а'<'-д-е'эс-4{
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