
Р1униципальное общеобразовательное учреяцение
!пкола с.[ерновка Балалцовского района

<<€редняя общеобразовательная
(аратовской области>>

Акт ]\гр4
по итогам проведения общеотвенного (родительского) контр оля литания
2|.\2'2023 г. Бремя: 10.40
!ель проведенияобщеотвенного контроля: качество предоставлениягорячего питания
11|кольникам' организация работьт столовой.
1{омиссия в составе:

1.Фтветственного за организаци]о питания в \4Ф} сош с.1ерновка [раневой Ё.Ё.
2.[{редставителя комиссии родительского контроля !еминой (.А.
3. |[редставителя комиссии родительск0го контроля Балакиной Б.А.

осуществили проверку 11]кольной столовой.

Ёа момент проверки установлено:
'Б плановом порядке идет обеспечение горячим питанием 1школьников 1 _ 1 1 классов'
'1{омисоией установлено' что работником отоловой соблтоденьл требования санитарнь1х

правил по массе порций блтод, их пищевой и энергетической ц-','.'', сутоиной пойребности
и основнь]х витаминах и микроэлементах.

'|1роизводотво готовь:х блгод осуществляется в ооответствии о технологическими картами, в
которь]х отражень! рецептура и технология приготавливаемь]х блгод .

' €толовая обеспечена доотаточнь|м количеством столовой пооуАьт и приборами.
'9борка обеденного зала прово дитоя после ка)кдого приема пищи' Фбеденньте столь] моют
горяней водой о добавлением мо}ощих средств' используя специально вь{деленну!о ветошь и

, промаркированну}о тару для чистой и использованной вето1пи.

' ' \4отощие и дезинфицирутощие средства хранят в таре изготовителя в специально
' отведет'тнь1х меотах' недоотупньтх для учащихся' отдельно от пищевь|х продуктов.

'Б обеденном зале на видном месте меню, утвержденное директором |]]коль]'
'Ё{е привле1(а1отся учащиеся к работам' овязаннь]м о приготовлением пищи, чистке овощей,

раздаче готовой лищи' резке хлеба, мь1ть}о посудь1, уборке помещений.
. {ля мьттья рук установленьт умь]вальньте раковиньт.

, '[[овар обеспечен специальной оанитарной одеждой (халат или куртка, бргоки, головной
убор, легкая неокользка я рабояая обувь).
' к работе допускается лицо' имеющие ооответству}ощу}о профеосиональную
квали(:и;сацию, про1пед1пее медицинский осмощ в установленном порядке,

професси о наль н}'}о [ игиеническу}о подготовку и аттеотаци1о.
'€ цельто контроля по ооблгодени}о технологического процесса отбирается суточная проба

от ка:кдой лартии приготовленньтх блтод.

' 3апретценньте продукть1 в питании детей не употребля}отся.
' 1{лассттьте руководители следят за организованньтм питанием учащихся.

8ьтвод: (омиссия признала работу столовой иорганизацию питания удовлетворительной.
|[ретензий и замечаний со сторонь| проверя}ощих нет.

9леньт кс)миссии:

-_1ь- [ранева Ё'Б.

Фесд.а*а- [емина 1{.А.

щ- 
Балакина Б.А


